SAUCE MOUTARDE

1/3 de litre de bouillon végétal
10cl de créme de soja
10cl de vin blanc sec
2 C. as. de moutarde a I'ancienne
le jus de 1/2 citron
sel - poivre

Porter le bouillon a ébullition, ajouter le vin,
la créme, le jus de citron, la moutarde et bien
melanger. Laisser cuire pour épaissir. Saler et
poivrer.
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